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APERITIVOS DE BIENVENIDA

Mientras /los invitados esperan a /os novios

Kir Royal £/ cocte/ de cava por excelencia 3€/pax Para Picar

Copa de cava 2€/pax Aceitunas Oleum Flumenal cava en lata  1€/pax

Copa de cava Rosado 3€/pax Cornetes de chips de patata amb salsa de 1€/pax

Baby Gintonic 4€/pax yermut
Limonada artesana al romero 2€/pax Tempura de pistachos T€/pax
Vermut ecolégico Algars 3€/pax Philo-pizza al orégano 2€/pax

Provetas de coctel Mojito, Gin Tonic, San5€/pax py|os crujientes de sésamo, pipas, ama- 2€/pax

Francisco, Esmeralaa, Piria colada, Bloody pola y pimienta roja 2€/pax

Mary, Cajorrina...

Pipetas de vermut con aceitunas y meji- 2€/pax
Barra tematica de zumos ecoldgicos 2€/pax ||ones




BARRAS TEMATICAS

Para complementar vuestros aperitivos

Vinos FPara hacer e/ maridaje 5€/pax Arroz bomba a la brasa a escojer: Corn 4€/pax
Tirador de cervezas artesanas 140€  gambas a /la plancha y esparregos trigue-
Degustacion de cervezas artesanas ros / E/ de payés con salsicha, setas y alca-
Aperitivos infantiles 3€/pax chofa / El mar y montaria con gamba, lon-

Jamén ibérico al corte con pan de cristal S€/Pax ganiza y senderuelas / o bien £/ negro con
Ibéricos con pan de cristal 4€/pax trompetas, sépia de playa y gambas

Foies: Cornetes de fore al carbon / Fore 6€/pax Fideua con senderuelas, esparragosy alioli 3€/pax

con manzana verde, pistachos y balsami- de mango
co / Fore poele al porto / Macarones de Sushis, niguiris, makis con soja, genjibre i 5¢/pax
Fore wasab/

Ahumados: Bacalao / Salmon / Trucha de 5€/pax Bufet de mar: 7artar de atun / Sashimi con 7€/pax
rio de Javascar; servido con crakers hincjo / Ceviche de corvina y maiz / Sal-

Quesos de Pastor del Pirineo al corte, con 4€/pax mon & Salmon & Salmon / Sardina ahuma-

maridaje de confituras y crakers aa y nararnya

Ostras del Delta 3€/pax Gulas al perfume de ajos tiernos 4€/pax
Embutidos artesanos y ecolégicos del Pi- 4€/pax Gambas rojas a la brasa 15€/pax
rineo con pan de payés Mini hamburguesas de ternera ecoldgica a 5€/pax
Marisco de Tarragona a la brasa 15€/pax la brasa amb queso de pastor

Brochetas de entrecot ecoldgico a la bra- 4¢/pax Mini-Burguer de magret de pato con fru- 5€/pax
sa con maridaje de mostazas tos rojos

Mini brochetas de filete de ternera ecolé- 6€/pax Brasa de chuletén de buey o vaca vieja 7€/pax
gica a la brasa con sal de Vilanova madurado 45 dias con sal de Vilanova

Brasa de enfilados de pulpo de roca con 5¢/pax

panceta

Foie a la plancha con tostadas de fruitos 5¢/pax

secos -




APERITIVOS FRIOS

Jodos a 2 €/ pax

Brocheta liquida de queso de pastor con toma-
te, albahaca y pesto

Gazpacho de cerezas con gambas confitadas y
crujiente de ibérico

Esqueixada de bacalao con bo/letus eau/is confi-
tados, habitas y aceite de cebollino

Canelén de salmén & salmoén & salmén

Pan de frutas con escalivada, anchoas de la Es-
cala y aceite de aceitunas verdes

Sushi de calsots y salmén con gratinado de wa-
sabi, romesco y germinado de remolacha
Hummus de garbanzos con crudités, pimienta
roja y craker de tinta

Cornete de foie con mango, sal negra y crujiente
de almendra

Vichyssoise de coco con berberechos al vapory
aceite de pistachos

Ensalada en conserva de bonito escabechado
con caviar de aceite y confitura de pimiento es-
calivado con ridcula

Coca de salmén con salsa tartara y frutos del
bosque
Pan con jcgm'éte y gambas

Mejillones en escabeche de citricos

Boquerones marinados a las 5 pimientas con
guacamole y esparregos trigueros

Salmén marinado con hinojo y su caviar
Gazpacho de cassis con gambas y crujiente de
bacon

Tostadas de pan de frutas con guacamole, toma-
te seco y anchoas

Gazpacho de melocotén con lagostinos y sésa-
mo

Bacalao confitado con confitura de tomate, acei-
tunas negras y crujiente de arroz verde

Sardinas marinadas al vermut con yogur griego y
caviar de trucha de rio

Tostadas de foie con pan de frutas y vino a las
espécies

Pulpo a la gallega con crujiente de patata vo/et-
te, romesco y sal negra

Compota de manzana con requesén y caviar de
salmon

Requesén de Toérrec con membrillo y caviar de

ﬂ’-—-———v wwstrucha del rio Segre

Microiensalada de gulas con ibérico y pifiones

Cornete de brandada de bacalao con miel y cris-

<5 . pi de mango
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APERITIVOS FRIOS PREMIUM

Todos a 3 €/ pax
Tértar de atln con /ermon cura, sakura, hinojo y Brochetas de langostino con mostaza verde vy

caviar de trucha

Coca de sardina ahumada con berenjena asada,
yogury curri

Coca de anguila ahumada del Delta con rebo-
zuelos y tomate

Lima & ceviche de pescado de roca con leche de
tigre al maracuya

Tartar de atdn,guacamole y micro-germinados
Lata de vermut 2.0

APERITIVOS

fresa silvestre

Pipeta de vermut con mejillén, aceituna verde,
boquerones y escabeche de citricos

Ceviche de corvina con maiz, cebolla roja y crispi
de fresa

Ostra del Delta con /femon curd, caviar de sal-
mén y jalea de cava

Chupa-chups de foie y almendras

Ficatum: terrina de foie de Preixana con higos y

CALIENTES

Todos a 2 € / pax

Crema de foie, castafias y polvo de carquifioli
Huevo ecoldgico con emulsién de patata, pan-
ceta y trufa

Fideud con senderuelas y bacorn ahumado con
alioli de melocotén

Croqueta de jamon ibérico con panko

Raviolis crujientes de butifarra negra con menta
y naranja

Gulas al perfume de ajos tiernos con ibérico pi-
fiones y brotes

Buniuelos de bacalao a la tinta con aceite de pe-
rejil y pil-pil de manzana verde

Triangulos de foie y membrillo

Crema de boletus edulis con avellanas
Torpedas en tempura

Bacalao en tempura

Fideua de calamares con alioli de manzana
Conserva de pulpo a fesra con parmentierde pa-
tata volette

Huevos de codorniz poche con parmentier de
patata y sobrasada

Risotto de senderuelas y chipirones con queso
suave de Clua

Trortilla de patatas deconstruida con trufa

Bacalao al pil pil de manzana verde y brotes



APERITIVOS CALIENTES PREMIUM

Todos a 3 €/ pax

Micro-Bikini de meloso de ternera ecolégica con Brocheta de langostino con tempura crujiente
queso cremoso y trufa de romesco i sésamo negro con mostaza verde
Micro-Bikini de ibérico y brie con mantequilla

ahumada

APERITIVOS DULCES

Jodos a 2 €/ pax

Crema de mango con emulsién de coco y cru- Lionesas de nata con crujiente de ardndanos
jiente de arandanos Trufas de chocolate “negra, blanca y leche”
Bombones de chocolate y tomillo con almendra Rocas de chocolate

crocante Emulsién de crema catalana, con frutos del bos-
Brownie de chocolate y pistachos con puré de quey lavanda

manzana verde

PRIMEROS PLATOS

Crema de foie con bo/etus edulis confi- 10¢/pax Crema fria de guisantes con tartar de lan- 12¢€/pax
tados, pan tostado, huevo poc#é, trufa y gostin, hinojo y caviar de trucha de rio

crujiente de ibérico Gazpacho de cerezas con tartar de gam- 12€/pax
Terrina de foie con orejones al mango, 10¢pax ba, vieiras y jamdn ibérico

brotes, mosaico de frutas y crujiente de Coca de requesén con tomate asado, al- 8€/pax
pan mendras tiernas y pesto

Caneldén XL de confit de pato con becha- 12¢/pax Sopa de tomate con sardina ahumada, su 1C€/pax
mel de foie, trufa y germinados tartar y huevo ecoldégico a baja tempera-

Tartar de salmdn con ensalada de brotes, 10¢€/pax tura
caviar y vinagreta de pistachos

Tartar de atin con micro-ensalada de 12¢€/pax
brotes, caviar de trucha, hinojo y vinagre-

ta de limén

Caneldon de meloso de ternera con be- 12€/pax
chamel de trufa y queso de pastor

Vichyssoise de coco con berberechos al 10¢/

vapor, salmén marinado y crujiente de

ibérico



ORBETES

Todos a 2 € / pax

De manzana verde
De limdén
De mandarina So/ler

De caipirinha

De fresas al cava
De lima con albahaca
De naranja al Comtreau

De limdn al romero

PESCADOS

Merluza de pesca con patatas a la mari-
nera y aceite de pistachos

Rape con costra de romesco, cremoso de
patata, langostin y frutos secos
Rodaballo a la papiilote Fata con tomate
al romero, almejas y gamba roja

Rape con crujiente de aceituna negra,

brocheta de langostino y patatas al mor-

tero

12€/pax

20¢/pax

20¢€/pax

20¢€/pax

Lubina salvaje asado al horno con pata- 18€/pax
tas, rebozuelos y aceite de hinojo

Lubina a la brasa, con aceite de hierbas 'y 18¢/pax
verduras al jengibre

Fricand6 de rape con frutos secos 18€/pax
Tronco de bacalao a baja temperatura 18€/pax
con pil-pil de manzana verde, pistachos

y germinados




CARNES

Filete de ternera ecoldgica a la brasa, 2C€/pax Terrina de paletilla de Cordero del Pirineo 18€/pax
con patatas al romero y salsa de porto al horno con patatas confitadas, canela,
caramelizada ciruelas y crujiente de verduras

Filete de ternera ecoldgica a la brasa, 2C€pax Cochinillo ibérico crujiente con chutney 22€/pax
con patatas, cebollas glaceadas y salsa de mango, orejones y micro verduras

caré Paris Entrecot ecolégic “250 grs”a la brasa amb 18€/pax
Meloso de ternera ecoldgica con cremo- 1€€/pax guarnicion

so de patata trufada, trompetas y vino a Jarrete de ternera a baja temperatura con 17€/pax
las espécies salsa de asado y cremoso de patata tru-
Cabrito al horno con patatas confitadas, 2¢€/pax fada

canela, ciruelas y crujiente de verduras Terrina de cordero con chips de verduras 18€/pax

y ciruelas al vino rancio

PLATOS VEGETARIANOS

Arroz meloso de verduras 14e/pax Caneldn XL de vegetales con cremoso de 14€/pax
Hummus de garbanzos con crudités, 12e/pax queso, frutos secos y brotes
aceite de aceituna, micro-germinados y Fideos de huerto 10€/pax

pimienta roja




PAsTEL NUPCIAL

Todos a 5€ / pax

De turrén, chocolate y peras al toffe...

De chocolate con nata y fruitos del bosque...
De chocolate con turrén y pimienta rosa...
De crema catalana con jalea de naranja...

De mango con yogur y almendra crocante...

Lemon pre...

De avellanas, cacao y ron...

Mojito...

De manzana verde con naranja y yogur...

Surtido bufet de mini pasteles

BARRAS TEMATICAS DE RESOPON

Hamburguesas ecoldgicas a la brasa 5€/pax
Mini bocadillos de ibéricos 3€/pax
Bolleria 3€/pax
Cocas de recapte variadas 3¢€/pax

Fuente de chocolate con micro broque- Se/pax

VINOS

Seleccion de vinos y cavas ecoldgicos Premium

Seleccién de vinos y cavas ecoldgicos

Churros con chocolate 4€/pax
Canaly bar 2€/pax
Frankfurt ecoldégico con maridaje de sal- 4€/pax
sas

Coca de hojaldre con crema 2€/pax




OTROS SERVICIOS

Gravacion con Dron del evento Wc moébil

Dj Espectaculo de magia

Batucadas Caricaturas

Wedadling planner Photomatoén

Fotdgrafo PhotoCall

Decoradora Food trucks

Cuidadora infantil Video nupcial

Inflables Chill outs

Camareros Ceremonias civiles

Carpas Regalos de boda personalitzados y Aanamade

Grupos electrégenos
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