





Mientras los invitados esperan a /os novios

Kir Royal £/ cocte/ de cava por excelencia  3€/pax

Copa de cava 2€/pax
Copa de cava Rosado 3€/pax
Baby Gintonic 4€/pax .
4 P Para Picar
Limonada artesana al romero 2€/pax '
‘ Aceitunas Oleun Flumenal cava en lata  1€/pax
Vermut ecolégico Algars 3€/pax

Cornetes de chips de patata amb sal-  1€/pax
Provetas de céctel Mojito, Gin Tonic, 5€/pax
sa de vermut
San Francisco, Esmeralda, Fiia cola- )
e Tempura de pistachos 1€/pax
aa, Bloody Mary, Cajpirina... . .
Philo-pizza al orégano 2€/pax

Barra tematica de zumos ecoldgicos  2€/pax

Palos crujientes de sésamo, pipas, 2€/pax
amapola y pimienta roja 2€/pax
Pipetas de vermut con aceitunas y 2€/pax

mejillones




c@cma&»cv"

Para complementar vuestros aperitivos

Vinos Para hacer e/ maridaje
Tirador de cervezas artesanas
Degustacion de cervezas artesanas
Aperitivos infantiles

Jamon ibérico al corte con pan de cristal
Ibéricos con pan de cristal

Foies: Cormnetes ae fore al carbon /
Fole con manzana verde, pistachos y
balsamico / Fole poele al porto / Ma-
carones de Fole

Ahumados: Bacalao / Salmon / Trucha
de rio de Tavascarr, servido con crakers
Quesos de Pastor del Pirineo al corte,
con maridaje de confituras y crakers
Ostras del Delta

Embutidos artesanos y ecoldgicos
del Pirineo con pan de payés
Marisco de Tarragona a la brasa
Brochetas de entrecot ecoldgico a la
brasa con maridaje de mostazas

Mini brochetas de filete de ternera eco-
l6gica a la brasa con sal de Vilanova
Brasa de enfilados de pulpo de roca
con panceta

Foie a la plancha con tostadas de

fruitos secos

5€/pax
140¢

3€/pax
S5€/pax
4€/pax
6€/pax

S5€/pax

4€/pax

3€/pax
4€/pax

15€/pax

4€/pax

6€/pax

S5€/pax

Arroz bomba a la brasa a escojer: Con
gambas a la plancha y esparregos
trigueros / £/ de payés con salsicha,
setas y alcachofta / £l mar y montaria
con gamba, longaniza y senderuelas
/o bien £/ negro con trompetas, se-
pra de playa y gambas

Fideua con senderuelas, esparragos
y alioli de mango

Sushis, niguiris, makis con soja, gen-
jibre i wasabr

Bufet de mar: 7artar ae atun / Sashi-
mi con hinojo / Ceviche de corvina y
maiz / Salmon & Salmon & Salmon /
Sardina ahumada y naranja

Gulas al perfume de ajos tiernos
Gambas rojas a la brasa

Mini hamburguesas de ternera ecolé-
gica a la brasa amb queso de pastor
Mini-Burguer de magret de pato con
frutos rojos

Brasa de'chuleton de buey o vaca vieja

-

madurado 45 dias con sal de Vilanova

/

4€/pax

3€/pax

S€/pax

7€/pax

4€/pax
15€/pax
S€/pax

S€/pax

7€/pax



Aononiivas, Fos

Jodos a 2 €/ pax

Brocheta liquida de queso de pastor con to-
mate, albahaca y pesto

Gazpacho de cerezas con gambas confitadas
y crujiente de ibérico

Esqueixada de bacalao con boletus edulis
confitados, habitas y aceite de cebollino
Canelén de salmén & salmon & salmén

Pan de frutas con escalivada, anchoas de la
Escala y aceite de aceitunas verdes

Sushi de calsots y salmé‘n- con' gratinado de
wasabi, rome§c9wg‘fe}ﬁ1'inado de remolacha
Hummus de garbanzos con crudités, pimien-

ta rojaly, craker de tinta

Boqguerones marinados a las 5 pimientas con
guacamole y esparregos trigueros

Salmén marinado con hinojo y su caviar
Gazpacho de cassis con gambas y crujiente
de bacon

Tostadas de pan de frutas con guacamole,
tomate seco y anchoas

Gazpacho de melocotén con lagostinos y
sésamo

Bacalao confitado con confitura de tomate,
aceitunas negras y crujiente de arroz verde
Sardinas marinadas al vermut con yogur

griego y caviar de trucha de rio

3 L]
Cornete de foie con mango, sal negra ; :
= 9 gray, Tostadasjdeifoie con pan de frutas y.vino a las
‘crujiente de almendra Z 4
~ especies

Vichyssoise de coco con berberechosial
vapor y aceite de pistachos

Ensalada en conserva de bonito escabechado
con caviar de aceite y confitura de pimiento

escalivado con ricula

Coca de salmon con salsa tantaraty frutos del
bosque

Pan con tomate y/gambas

.

Mejillones en escabeche de citricos

crispi de mango

Pulpo a la gallega con crujiente de patata

' /b./’ez‘z‘e, romese@iy"sa IInIe'g ra

Compotaide manzana con requesén y caviar

" de salmén

Requeson de Térrec con membirillo y caviar

de truchaldel rio Segre

pifones

[

Cornete de bré"'r'fda‘c'al:g Jelbacalao con miel y




Jodos a 3 €/ pax

Tartar de atdn con /emon cura, sakura, hinojo
y caviar de trucha

Coca de sardina ahumada con berenjena asa-
da, yogur y curri

Coca de anguila ahumada del Delta con rebo-
zuelos y tomate

Lima & ceviche de pescado de roca con leche
de tigre al maracuya

Tartar de atiin,guacamole y micro-germinados

Lata de vermut 2.0

Brochetas de langostino con mostaza verde y
fresa silvestre

Pipeta de vermut con mejillén, aceituna ver-
de, boquerones y escabeche de citricos
Ceviche de corvina con maiz, cebolla roja y
crispi de fresa

Ostra del Delta con /ermon curd, caviar de sal-
mon y jalea de cava

Chupa-chups de foie y almendras

Ficatum: terrina de foie de Preixana con higos

y almendra crocante

Jodos a 2 €/ pax

Crema de foie, castafias y polvo de carquifioli
Huevo ecolégico con emulsiéon de patata,
panceta y trufa

Fideud con senderuelas y bacon ahumado
con alioli de melocotén

Raviolis crujientes de butifarra negra con
menta y naranja

Gulas al perfume de ajos tiernos con ibérico
pifiones y brotes

Bufiuelos de bacalao a la tinta con aceite de
perejil y pil-pil de manzana verde

Croqueta de jamon ibérico con panko
Triangulos de foie y membrillo

Crema de boletus edulis con avellanas
Torpedas en tempura

Bacalao en tempura

Micro-bravas

Fideud de calamares con alioli de manzana

Conserva de pulpo a fesra con parmentierde
patata violette

Huevos de codorniz poche con parmentier
de patata y sobrasada

Risotto de senderuelas y chipirones con que-
so suave de Clua

Trortilla de patatas deconstruida con trufa

Bacalao al pil pil de manzana verde y brotes



Jodos a 3 €/ pax
Micro-Bikini de meloso de ternera ecoldgica Brocheta de langostino con tempura
con queso cremoso Y trufa crujiente de romesco i sésamo negro con
Micro-Bikini de ibérico y brie con mantequilla mostaza verde
ahumada
Jodos a 2 € / pax
Crema de mango con emulsiéon de coco vy Lionesas de nata con crujiente de ardndanos
crujiente de ardandanos Trufas de chocolate “negra, blanca y leche”
Bombones de chocolate y tomillo con Rocas de chocolate
almendra crocante Emulsién de crema catalana, con frutos del
Brownie de chocolate y pistachos con puré de bosque y lavanda
manzana verde
SPri
UMNCBS
Crema de foie con boletus ec- 10€/pax Crema fria de guisantes con tartar de 12€/pax
/is confitados, pan tostado, huevo langostin, hinojo y caviar de trucha de rio
poché, trufa y crujiente de ibérico Gazpacho de cerezas con tartar de 12€/pax
Terrina de foie con orejones al man-  10€/pax gamba, vieiras y jamon ibérico
go, brotes, mosaico de frutas y Coca de requesédn con tomate asado, 8¢/pax
crujiente de pan almendras tiernas y pesto
Caneldn XL de confit de pato con be-  12€/pax Sopa de tomate con sardina 1C&/pax
chamel de foie, trufa y germinados ahumada, su tartar y huevo ecolégico
Tartar de salmén con ensalada de 10€/pax a baja temperatura

brotes, caviar y vinagreta de pistachos

Tartar de atin con micro-ensalada 12€/pax
de brotes, caviar de trucha, hinojo y
vinagreta de limén

Canel6n de meloso de ternera con  12€/pax
bechamel de trufa y queso de pastor
Vichyssoise de coco con berberechos  10€/pax
al vapor, salmén marinado y crujiente

de ibérico




eles
Todos|a 26/ pax:
De fresas alicava
Dellimalconlalbahaca
Delnaranjalal Corntreau
Dejlimonialiromero

SAVB

Merluza delpesca con patatasial lal 12€/pax Lubinal salvajel asadorall hornol con: 1€€/pax

marinerajy/aceite' de pistachos patatas, rebozuelosiyiaceite de hinojo
Rapeicon costra deiromesco; cremoso a la aceite 18¢/pax
de|patata; langostinly/frutosisecos hierbasiyiverdurasialljengibre

Rodaballojalla papiote fataconitomate 18€/pax
allromero, :almejasiy/gambairoja a /8¢ pax
crujiente
negra, brochetaldellangostinoly/pa- verde; pistachosiy/germinados;

tatas al mortero




Gawnes

Filete de ternera ecoldgica a la brasa, 20€/pax Terrina de paletilla de Cordero del 18¢€/pax
con patatas al romero y salsa de por- Pirineo al horno con patatas confi-
to caramelizada tadas, canela, ciruelas y crujiente de
Filete de ternera ecoldgica a la brasa, 20€/pax verduras 22€/pax
con patatas, cebollas glaceadas y sal- Cochinillo ibérico crujiente con chutney
sa caré Paris de mango, orejones y micro verduras ~ 18€/pax
Meloso de ternera ecoldgica con cre-  18€/pax Entrecot ecoldgic “250 grs”a la brasa
moso de patata trufada, trompetas y amb guarnicion 19¢€/pax
vino a las espécies Jarrete de ternera a baja temperatura
Cabrito al horno con patatas confitadas, ~26€/pax con salsa de asado y cremoso de pa-
canela, ciruelas y crujiente de verduras tata trufada 18€/pax

Terrina de cordero con chips de ver-

duras y ciruelas al vino rancio

Arroz meloso de verduras 14€/pax Caneldn XL de vegetales con cremo-  14€/pax
Hummus de garbanzos con crudités, 12é€/pax so de queso, frutos secos y brotes
aceite de aceituna, micro-germina- Fideos de huerto 10€/pax

dos y pimienta roja




Sustel Nupecial

Todos a 5€ / pax

De turrén, chocolate y peras al toffe...

De chocolate con nata y fruitos del bosque...
De chocolate con turrén y pimienta rosa...
De crema catalana con jalea de naranja...

De mango con yogur y almendra crocante...

Lemon pre...

De avellanas, cacao y ron...

Mojito...

De manzana verde con naranja y yogur...

Surtido bufet de mini pasteles

Hamburguesas ecoldgicas a la brasa  5e/pax

Mini bocadillos de ibéricos 3¢€/pax
Bolleria 3€/pax
Cocas de recapte variadas 3€/pax

Fuente de chocolate con micro bro- 5¢/pax

quetas de fruta

Seleccién deWVinosijdeavas ecologicos

Churros con chocolate 4¢€/pax
Canay bar 2€/pax
Frankfurt ecoldgico con maridaje de  4é/pax
salsas

Coca de hojaldre con crema 2€/pax

Seleccion de vinos y cavas ecoldgicos Premium




Otrss Fonviciss

Gravacion con Dron del evento
Dj

Batucadas

Wedding planner

Fotdgrafo

Decoradora

Cuidadora infantil

Inflables

Camareros

Carpas

Grupos electrégenos

Wc mobil
Espectaculo de méagia
Caricaturas
Photomatdn
PhotoCall

Food trucks

Video nupcial

Chill outs

Ceremonias civiles

Regalos de boda personalitzados y Aanamade

Saxo para la cerimonia o aperitivo




Gonlacls

El Dien Catering
C/ Estacio 28
25680 Vallfogona de Balaguer
Lleida
653838 010
629 959 508
info@eldiencatering.com

www.eldiencatering.com



