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Qivina PIastora conjuntament amb -Amplia zona ajardinada

. S : - Zona chillout amb piscina
Die tevi creiem en la
&Y Oien Cateving CIEEEE o) i}
creacid de celebracions uniques i especials, .
) - - 2 menjadors de 100 m2 cadascun
preparades de forma exclusiva en funcio de

i - Espai per a carpa de 450 m2
la voluntat dels seus protagonistes. B - (RS e

La clau del nostre exit és la personalitzacid _ p,,c dels fruiters

de cada esdeveniment amb decoracions i - Ampli aparcament

material exclusiu conjuntament amb gas- - Ermita per cerimonies religioses
tronomia de qualitat i creativa. Posarem - Us complet finca (interior i exterior)
especial émfasis a la historia que hi ha - Decoracio basica estil boda

darrera de cada celebracié per crear el vos- - Photocall personalitzat

tre gran dia.




Dl Sorrri a lo Seallilal

Disposem de varies propostes amb possibilitat

de mod/ficar-les al vostre gust

Mena Violeta Menu Rosa
2 Barres Jematiques J Barres lematigues
9 Aperitius freds 74 Aperitius fredls
8 Aperitius calents 9 Aperitius calents
J Aperitius dolcos J Aperitius dolgos
Menu Tulipa Mena Orquidia
7 Aperitius fredls 2 Barres JTematiques
4 Aperitius calents 6 Aperitius freds
Segon Flat 4 Aperitius calents
Pastis Nupcral FPrimer Flat

Segon Flat

Fastis Nupcral
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Aperitius Freds

Vichyssoise de coco amb escopinyes al vapor
i oli de festucs

Xupa-Xups de formatge amb codonyat i
ametlla crocant

Gaspatxo de cireres amb gambes confitades i
cruixent d'iberic

Esqueixada de bacalla amb ceps confitats,
favetes i oli de porradell

Canel6 de salmoé & salmoé & salmé

Macaron de foie

Pipeta de vermut amb musclo, oliva verda,
seitons i escabetx de citrics

Sushi de calcots i salmé amb gratinat de
wasab/, romesco i germinat de remolatxa
Amanida en conserva de bonitol escabetxat,

caviar d’oli, confitura de pebrot escalivat i ruca

Aperitius Dolcos

Crema de mango amb emulsié de coco i
cruixent de mirtils

Bombons de xocolata, farigola i ametlla crocant
Brownie de xocolata i festucs amb puré de

préssec roig

Barres Tematiques
Pernil ibéric al tall amb pa de vidre
Assortit de formatges de pastor Catalans amb

contrastos de confitures i crakers

Aperitius Calents

Crema de foie, castanyes i pols de carquinyoli
Ou ecologic amb emulsié de patata, papada
i tofona

Fideua amb carreretes i bacé fumat amb
allioli de mango

Pop en conserva amb parmentier de pata-
ta violette, pebre roig tap de Corti i sal de
Vilanova

Raviolis cruixents de botifarra negra amb
menta i taronja.

Bacalla amb pil-pil de poma verda, sakurai oli
d’olives negres

Gules al perfum d'alls tendres amb ibéric
pinyons y brots

Croqueta de pernil ibéric amb panko

Begudes i serveis
Vins i caves seleccionats

Café i aiglies 90 + 10% IVA
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Barres Tematiques

Pernil ibéric al tall amb pa de vidre
Gules al perfum d‘alls tendres
Broquetes d’entrecot ecologic a la brasa

amb maridatge de mostasses

Aperitius Freds

Ficatum: terrina de foie de Preixana amb
figues i ametlla crocant

Llima&cevitxe de peix de roca amb llet de
tigre al maracuja

Broqueta de llagosti amb mostassa verda i
maduixes silvestres

Cornet de brandada de bacalla amb mel i
crispi de mango

Canelé de salmé & salmd & salmo

Pa de fruites amb escalivada, anxoves de
I'Escala i oli d’olives verdes

Pipeta de vermut amb musclo, oliva verda,
seitons i escabetx de citrics

Tartar de tonyina, guacamole i micro-germinats
Sushi de calcots i salmé amb gratinat de
wasabi, romesco i germinat de remolatxa
Hummus de cigronets amb crudités, pebre
roig i cracker de tinta

Cornet de foie amb mango, sal negrai cruixent
d’ametlla

Vichyssoise de coco amb escopinyes al vapor
i oli de festucs

Coca de sardina fumada amb alberginia
rostida, iogurt i curri

Amanida de bonitol escabetxat, caviar d’oli,

confitura de pebrot escalivat i ruca

Aperitius Calents

Crema de foie amb castanyes i pols de
carquinyoli

Ou ecologic amb emulsié de patata, papada
i tofona

Risotto de carreretes i calamarsets amb
formatge suau de Clua

Microbikini d'ibéric i brie amb mantega fumada
Ravioli cruixent de botifarra negra amb menta
i taronja

Torpedes en tempura

Croquetes de pernil iberic amb panko
Bacalla amb pil pil de poma verda i brots

Micro-braves

Aperitius Dolcos

Trufes de xocolata “negra, blanca i llet”
Lioneses de nata amb cruixent de mirtils
Brownie de xocolata i festucs amb puré de

poma verda

Begudes

Vins i caves seleccionats

Cafeé i aiglies

104 + 10% IVA



Aperitius Freds

Cornet de foie amb mango, sal negra i
cruixent d'ametlla

Gaspatxo de cassis amb gambes i cruixent de
bacd

Micro amanida de gules amb iberic i pin-
yons

Brandada de bacalla amb mel i crispi de man-
go

Tartar de tonyina amb /emon curd, sakura,
anet i caviar de truita

Bacalla confitat amb confitura de tomaquet,
olives negres i cruixent d'arros verd

Seitons marinats als 5 pebres amb guacamole

i esparrecs bladers

Aperitius Calents

Micro-Bikini de melés de vedella ecologica

amb formatge cremés i tofona

Risotto de carreretes i calamarsets amb for-
matge suau

Conserva de pop a feira amb parmentier de
patata violette

Truita de patates desconstruida amb tofona

—

Segon Plat
Filet de vedella a la brasa amb patates confi-
tades, canyella, prunes i cruixent de verdures.

Acompanyat de salsa de porto caramellitza-
oa

Pastis Nupcial
De crema catalana amb gelea de taronja i cre-

ma de llimona

Begudes i serveis

Vins i caves seleccionats

Café, aiglies i pans de la casa

Servei i decoracié ambient campestre (inclou

taules, cadires, manteleria, copes...)

114 + 10% IVA




Barres Tematiques Primer Plat

Pernil ibéric al tall amb pa de vidre Gaspatxo de cireres amb tartar de gamba,
Barra tematica de Foies: Cornets de fore a/ vieires i pernil ibéric

carbo / Fore amb poma verda, festucs i bal-

samic/ Foie poele al Oporto / Macarons de

Foie Segon Plat
Rulé d’espatlleta de Xai del Pirineu al forn
amb patates confitades, canyella, prunes i

cruixent de verdures

Aperitius Freds

Cevitxe de corball amb blat de moro, ceba Pastis NUPC|a|

roja i crispis de maduixa De torrd, xocolata i peres al toffee amb terra
Crema de pesols amb llagosti, cansalada i de cacau

ceps

Caneld de salmd & salmd & salmd

Broqueta liquida de formatge de pastor amb Begudes i serveis

tomaquet, alfabrega i pesto Vins i caves seleccionats

Pipeta de vermut amb musclo, oliva verda, Café, aiglies i pans de la casa

seitd i escabetx de citrics Servei i decoracié ambient campestre (inclou
Pop a la gallega amb cruixent de patata vo/e- taules, cadires, manteleria, copes...)

tte, romesco i sal negra

Aperitius Calents

Fideua amb carreretes i bac6 fumat amb allio-
li de préssec

Croqueta de pernil ibéric amb panko
Micro-Bikini de melés de vedella ecologica

amb formatge cremés i tofona

Risotto de carreretes i calamarsets amb for-

matge suau de Torrec

122€ +10% IVA




Mentrestant els invitats esperen els nuvis

Kir Royal £/ cocte/ de cava per excel/éncia
Copa de cava

Copa de cava Rosat

Baby Gintonic

Llimonada artesana al romani

Vermut ecologic A/gars

Provetes de coctels Mojito, Gintonic, San
Francisco, Esmeralaa, Pinya colada, Bloody
Mary, Cajorrinya...

Barra tematica de sucs ecologics

Per Picar

Olives Oleun Flumen al cava en llauna
Cornets de xips de patata amb salsa de
vermut

Tempura de festucs

Philo-pizza a |la orenga

Pals cruixents de sesam, pipes, rosella i pebre
roig

Pipetes de vermut amb olives i musclos
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Per complementar els vostres aperitius

Vins Per fer e/ maridatge

Tirador de cerveses artesanes

Degustacio de cerveses artesanes

Aperitius infantils

Pernil iberic al tall amb pa de vidre

Iberics amb pa de vidre

Foies: Comets de fole / carbo / Fole amb
jpoma verda, festucs i balsamic / Fole poele a/
porto /' Macarons de Fore

Fumats: Bacalla / Salmo /' Truita de rnu oe
Javascar;, servit amb crackers

Formatges de Pastor del Pirineu al tall, amb
maridatge de confitures i crackers

Ostres del Delta

Embotits artesans i ecologics del Pirineu amb
pa de pages

Marisc de Tarragona a la brasa

Broquetes d’entrecot ecologic a la brasa amb
maridatge de mostasses

Mini broquetes de filet de vedella ecologica a
la brasa amb sal de Vilanova

Brasa d'enfilalls de pop roquer amb cansalada

Foie a la planxa amb torrades de fruits secs

Arros bomba a la brasa a escollir  Amb
gambes a la planxa / esparrecs bladers / E/
de pages amb salsitxes, bolets i carxofes /
£l mar i muntanya amb gambes, llonganissa
/ camasecs / o bé El negre amb trompetes,

sepla de plata I gambes

Fideua amb carreretes, esparrecs i allioli de

mango

Sushis, niguiris, makis amb soja, gengibre i

wasab/

Bufet de mar: 7arzar de tonyina amb anet/
Sasthimi amb anet / Cevitxe de corball i blat
de moro /' Salmo & Salmo & Salmo / Sardina
fumada / tarorya

Gules al perfum d‘alls tendres

Gambes roges a la brasa

Mini hamburgueses de vedella ecologica a la

brasa amb formatge de pastor

Mini-Burguer de magret d'anec amb fruits rojos

Brasa de talls de mitjana “xuleton” de bou o

vaca vella reposat 45 dies amb sal de Vilanova
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Broqueta liquida de formatge de pastor amb
tomaquet, alfabrega i pesto

Gaspatxo de cireres amb gambes confitades
i cruixent d'iberic

Esqueixada de bacalla amb ceps confitats,
favetes i oli de porradell

Canel6 de salmoé & salmoé & salmé

Pa de fruites amb escalivada, anxoves de
I'Escala i oli d'olives verdes

Sushi de calgcots i salmé amb gratinat de
wasab/, romesco i germinat.deiremolatxa
Hummus de cigronets :alm'b crudités, pebre
roig i cracker dejtinta

Cornet1 d‘e,}f'Sie amb mango, sal negra i
cruif:)-(reir{t.' d'ametlla

Vichyssoise de coco amb escopinyes al vapor.
i'oli de festucs .
Amanida en conserva de bonitol escabetxat
amb caviar d'oli i confitura de pebrot
escalivat amb ruca
Coca de salmé amb salsa tartara i fruitsidellbosc
Pa amb tomaquet i gambes

Musclos amb escabetx.de citrics

Seitons marinats als 5 pebre amb guacamole
i esparrecs bladers

Salmé marinat amb anet i el seu caviar
Gaspatxo de cassis amb gambes i cruixent de bacé
Torrades de pa de fruites amb guacamole,
tomaquet sec i anxoves

Gaspatxo de préssec amb Ilagostins i seésam
Bacalla confitat amb confitura de tomaquet,
olives negres i cruixent d'arros verd

Sardines marinades al vermut amb iogurt grec
i caviar'de truita de riu

Torrades de foie amb pa de fruites i vi a les espécies
Pop a la gallega amb cruixent de patata

violette, romesco i sal negra

Compota dejpoma amb recuit i caviar de salmé

ilorrec amb codonyat i caviar de
truita de riu del Segre
Macaron de foie

Micro amanida de gules amb ibéric i pinyons

Cornet de brandada de bacalla amb mel i

WEiispiide,;mango



Aonenitis P

Tartar de tonyina amb /emon curd, sakura,
anet i caviar de truita

Coca de sardina fumada amb alberginia
rostida, iogurt i curri

Coca d’anguila fumada del Delta amb rossinyols
i tomaquet

Llima & cevitxe de peix de roca amb llet de
tigre al maracuia

Tartar de tonyina, guacamole i micro-germinats

Llauna de vermut 2.0

Prerin S penilivs Galenls SPrerrium

Broquetes de llagosti amb mostassa verda i
maduixes silvestres

Pipeta de vermut amb musclo, oliva verda,
seitons i escabetx de citrics

Cevitxe de corball amb blat de moro, ceba
roja i crispis de maduixa

Ostra del Delta amb /emorn curd) caviar de
salmoé i gelea de cava

Xupa-xups de foie i ametlles

Ficatum: terrina de foie de Preixana amb

figues i ametlla crocant

Crema de foie, castanyes i pols de carquinyoli
Ou ecologic amb emulsié de patata, papada
i tofona

Fideua amb carreretes i bacdé fumat amb
allioli de préssec

Croquetes de pernil iberic amb panko
Raviolis cruixents de botifarra negra amb
menta i taronja

Gules al perfum d'alls tendres amb ibéric
pinyons i brots

Bunyols de bacalla a la tinta amb oli de
julivert i pil-pil de poma verda

Triangles de foie i codony

Crema de ceps amb avellanes

Torpedes en tempura

Bacalla en tempura

Micro-braves

Fideua de calamars amb allioli de poma

Conserva de pop @ feira amb parmentier de
patata violette

Ous de guatlla potxe amb parmentier de
patata i sobrassada

Risotto de carreretes i calamarsets amb
formatge suau de Clua

Truita de patates deconstruida amb tofona

Bacalla amb pil pil de poma verda i brots

Micro-Bikini de melés de vedella ecologica
amb formatge cremés i tofona
Micro-Bikini d'ibéric i brie amb mantega

fumada

Broqueta de llagosti amb tempura cruixent de

romesco i sésam negre amb mostassa verda

Crema de mango amb emulsié de coco i
cruixent de mirtils

Bombons de xocolata i farigola amb ametlla
crocant

Brownie de xocolata i festucs amb puré de

poma verda

Lioneses de nata amb cruixent de mirtils
Trufes de xocolata “negra, blanca i llet”
Roques de xocolata

Emulsié de crema catalana, amb fruits del

bosc i espigol

Crema de foie amb ceps confitats, pa torrat,
ou potxe, tofona i cruixent d'iberic

Terrina de foie amb orellanes al mango, brots,
mosaic de fruites i cruixent de pa

Caneld XL de confit d'anec amb beixamel de
foie, trufai germinats

Tartar de salmé amb amanida de brots, caviar
i vinagreta de festucs

Tartar de tonyina amb micro-amanida de
brots, caviar de truita, anet i vinagreta de
llimona

Canel6 de melds de vedella amb beixamel de
tofona i formatge de pastor

Vichyssoise de coco amb escopinyes al vapor,
salmoé marinat i cruixent d'ibéric

Crema freda de pésols amb tartar de llagosti,

anet i caviar de truita de riu

Gaspatxo de cireres amb tartar de gamba,
vieires i pernil iberic

Coca de maté amb tomaquet rostit,
ametllons i pesto

Sopa de tomaquet amb sardina fumada, el

seu tartar i ou ecologic a baixa temperatura

"
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Deimaduixes al cava
Delllimaambalfabrega
Deitaronja al Comtreal
Delllimonalal romani!

g@

Liuc de palangrelambipatatesialaimarinerali
olideifestucs:

Rap rostitiambicrosta deiromesco; cremos de
patata llagostifilfruits secs

Turbotial lal papillote! £az7/amb tomaguetial
romani} cloisses iigambalroja

Rapiamb)cruixentid‘olivainegra, brogueta de
llagostifipatatesialimonter

Llobarrossalvatge!rostitiallforn ambipatates,
rossinyols i olildeifenall

a la i
verduresiallgingebre!
Fricandé delrap ambifiuitsisecs

Tronc del bacalla albaixa temperaturalamb
pil-pil deipomalverda festucsiilgerminats
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Gans

Filet de vedella ecologica a la brasa, amb
patates al romani i salsa de porto caramel-litzada
Filet de vedella ecologica a la brasa, amb
patates, cebetes glacejades i salsa caré Faris
Melés de vedella ecologica amb cremds de
patata trufada, trompetes i vi a les espécies
Terrina de xai amb xips de verdures i prunes
al vi ranci

Cabrit al forn amb patates confitades,

canyella, prunes i cruixent de verdures

Terrina d'espatlleta de Xai del Pirineu al forn
amb patates confitades, canyella, prunes i
cruixent de verdures

Garri iberic cruixent amb chutney de mango,
orellanes i micro verdures

Entrecot ecologic “250 grs”a la brasa amb
guarnicio

Jarret de vedella a baixa temperatura amb

salsa de rostit i cremoés de patata trufada

Vegelorians

Arros melds de verdures
Hummus de cigrons amb crudités, oli d’oliva,

micro-germinats i pebre roig

Canelé XL de vegetals amb cremds de

formatge, fruits secs i brots

Fideus rossos de |'hort




Sustis NMupcial

De torrd, xocolata i peres al toffee... Lemon pre...
De xocolata amb nata i fruits del bosc... D’avellanes, cacau i ron...
De xocolata amb torrd i pebre rosa... Mojito...
De crema catalana amb gelea de taronja... De poma verda amb taronja i iogurt...
De mango amb iogurt i ametlla crocant... Assortit bufet de mini pastissos
Sarnnes Sernil ‘
wves JSe e886/26
Hamburgueses ecologiques a la brasa Xurros amb xocolata
Mini entrepans d'ibérics Canaly bar
Brioixeria Frankfurt ecologic amb maridatge de salses
Coques de recapte variades Coca de full amb crema

Font de xocolata amb micro broquetes de fruita

Seleccio de vinsfifcaves ecologics Seleccioé de vins i caves ecologics Premium

Gravacié amb Dron de 'esdeveniment Espectacle de magia

Dj Caricatures

Batucades Photomaton

Wedding planner Photo Call

Fotograf Food trucks

Decoradora Video nupcial

Cuidadora infantil Chill outs

Inflables Cerimonies civils

Cambrers Regals de boda personalitzats i Aanamace
Musics Saxo per a la cerimonia o aperitiu
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